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1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение об организаIии Iмтания воспитанников
Муниципi[JIъного бюджетного дошко JIъного обр азов ательного )л{р ежденLuI
<,Щетский сад общерilзвивtlющего вида JtIb 7 <<Сказкa> (далее Положение) разработано
в соответствии с Федеральньгм Законом Ns 273-РЗ от 29.L2.20Т2r <Об образовании в
Российской ФедерациI-D) в редакции от б марта 2019 года; СанПиН 2.З12.4.З590-20
<Санитарно:эпидемиологиtIеские лребованиlI к оргilнизации общеотвенного IrиTaHиII
населениlI>>, Приказом МrаrrздравсоIц)азвития России Jt 2IЗн и Мшlобрнауки России
N9178 от 11.03.2012г <Об утверждении методических рекOмендаций по организации
питаниlI обучающLD(ся и восIIитанников образовательньtх }л{реждений>; Федерtшьным
Законом J\Ъ 29-ФЗ от 02.01.2000г <О качестве и безопасности пищевьIх продуктов) в

редакции от 13 июJIя 2020 r., Уставом муншщп{tпьного бюджетного дошкольного
образоватеJьного )дрежденшI <,Щетскrй сад общеразвивtIющего вида JS 7 <<Сказка>
(далее - Учреждение).
1.2. !анное Положен}Iе разработано с целью созданиlI оптимальньгх условий длrя

уцреIшешIя здоровья воспитанников, обеспечениlI безопасного и сбалансированного
питанIбI детей раннего и дошкоJьного возраста, осуществлениrt KoHTpoJuI созданиJI
необходамьD( условий дrrя организации питан}uI в Учреждении.
l.З. Защrпка и поставка цродуктов IIитанIдI ос)aществJIrIется в порядке, установленном
Положешлем, ФедераJIьным законом Ns 44-ФЗ от 05.04.2013г в редакIии от 31.07.2020
<О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, усJryг для обеспеченIбI
государственньD( и мFI}IципаIьньгх нужд) на договорной основе, как за счет средств
бюддета, так и за счет средств платы родитепей (законньгх представитепей) за
црисмотр и уход за детьми в Учреждении.
|.4. Распределение обязаrшостей по организации питаниrI межд/ заведуюIцим,
Работrптками пищеблока, заведующим скпадом, воспитатеJuIми и младшими
воспитатеJUIми в Учреждении отрiDкttются в доJDкностньtх инструкциях,

2. Порядок орг&низации питания
2.|. УчРеждение обеспечивает рационаJьнъш сбалансированным 4-х разовым
ПИТаниеМ (завтрац 2-оЙ завтрак, обед, полдник) восIIитанников в соответствии с их



возрастом и временем пребываrrия в Учреждении по установленным нормам в

Учреждении.
2.2. Положение устанавJIивает порядок организаIцrи питrtнIбI восIмтанников от 1,5 до
7 лет, требоваггие к качественному и коJIиLIественноI\Iу составу ращиона детского
питаниrI в Учреждении, реtlJпIзующим основную общеобразовательную цроцрамму

дошкоJьного образования.
На основании РаспоряжениrI от |l,\2.2023 N9 3551-р <Об утверждениl{ перечшI

специilJIизированнъD( продуктов лечебного питания дщя детей инваJпцов)), в доУ
после предостаВпенIбI медilц,Iнского закшоченЙ родитеJUIми (законньrми

цредставителями) восIIитаннику цредоставJI;Iется lСПеIЦIilJIизированное лечебное

Iмтание.
2.3. Оргаrмзаrшя IмтаниrI воспитанников осуществJIяется Учреждешrем

самостоятеJьно. Для организаJц,Iи качественного питаниЯ Учреждеттие

самостояТельнО закJIючаеТ договоры поставки продуктов питания с организацIдIми и

иЕдивидуаJIъными цредпрLil{иматеJIями из числа организащий-поставщиков.

2. 4 . Щлтя приготовлениrI пищи Учр еждение име ет :

- оборулованньй гшrщеблоrg рi}здатоIлýrю, соответствующие санитарнirм нормам и
требов аниям ; технологиtIеское оборулование, инвентаръ.

- штаТ работнlаtов дJUI приготовленIдt Iпщи (повара, кухонные рабочие),
- штат работников для рiвдачи пищи (младшие воспитатеrпr);

- оборуловаIшую зону в группах для приема пип[и, оснащенную соответствующей

мебепью.
2.5. Приказом заведrющего УчреждениlI назначя}ется ответственrъй за организаJцто

питаниrI в Учреждении.
2.6. Организация IIитанIбI детей и формироваr*rе меню осуществJIяются в

соответствиИ с требоВанIдIми, установленными федерапьными сtlнитарными
правипами СанПиН 2.з12.4.3509-20 <<Санитарно-эпидемиологические требованиrI к

устройству, сOдержанию и организации режима работы дошкольньгх образоватеJьнъIх

1пrреждений>>.
3. Организация питания на пищеблоке

3.1. Питание осуществJUIется на основании основного 10-ти дневного меню. Меrшо

утверждается заведующим УчреждениJt.
3.2. МенТо - требоВаrме сосТавJUIется рtвдеJIъно для детей от 1,5 до 3 лет и от З до 7

лет, согласно табеrпо посещаемости детей.
з.з. основное меню содержит информацrпо о коJмчественном составе бrпод,

энергетической и пищевой ценности, вкJIIочIUI содержание витаминов и минераJьньгх

веществ в кrDкдом бrподе. Наименования блrод и куJIинарньж изделий, укtlзываемьгх в

меню, соответствуют ID( наименованиrIм, указанным в использованных
технологических картах.
3,4. В соответствии с основным 10-ти дневным меню составJUIется и утверждается
заведующим ежедневное меню-требование' В котором укitзываются сведенIбI об

объемах бшод и HajtBaHIбI кулинарньпr издеrпй. ,Щопускается замена одних продуюОВ,
бrпод и куJIинарнъD( изделпп1 на другие при усJIовии LD( cooTBeTcTBIдI по гrрrЩевОЙ

ценности и в соответствии с табrптцей замены пищевъD( продуктов.
3.5. График выдаtм IIищи с пищеблока утверждается заведующим Учреждения, и

размещается в достуIIном месте.
3.6. Приготовление бrшод осуществJuIется на основе технопогиtIеских карт.



З.'7. Скоропортящиеся пищевые продукты IIитанLUI поставJIяются в Учреждение
согласно установленному графику, в коJIи.Iестве из расчета на недеJIю,

(скоропортящиеся пищевые црод)rкты хранrIтся В холода]ьньD( камерах или
хоподипъниках в соответствии с требованиlIми действующих санитарньtх пРавИЛ).

З.8. При составпении меню уtмтывается IIисJIенность воспитанников УцlежДенИll.
З.9, В цеJuIх профилактики гиповитаминозов цроводят искусственную
витаминизацIд9 охJIажденнъгх напитков аскорбиновой киспотой.
3.10. 1 раз в 10 дней ответственньЙ за организацию питаниrl контролирует
выпоJшение средIесуточной нормы вьцачи цродуктов на одного ребенка.
3.11. Вьцача готовой пищи разрешается ToJrьKo после сшIтиrI пробы бракеражноЙ
комиссией с обязате.гьной отметкой в бракеражном журнitпе BKycoBbIx качеств.
З.12. Ежедневно оставJuIется и хранится сугочная проба готовьIх бшод в соответствии
с требованиlIми, предьявJIяемыми СанПин. Суто.*rая проба отбирается в объеме:
порционные бrшода - в поJIном объеме;
хоподные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блпода) - в коJIиЧеСтВе

не менее l00 г;
порционные вторые бrшода, биточки, котлеты, колбаса и т.д. оставJIяк)т пошцrчнО,
цеJIиком (в объеме одrой порчwI).
Пробы отбираются стериJьными или црокшшченными ложками в стерильную ипи
прокшuпенную посуду (банки, контейнеры) с плотно закрывающимися крышкамщ
все блпода помещаются в отдеJIьную посуду и сохраняются в течение не менее 48
часов цри температуре +2 - +6 "С. Посуда с цробами маркируется с укаЗанием
наименованиjI приема пищи и датой отбора, Контролъ правильности отбора И

хранениrI суточной пробы осуществ JuIется отв ефтвенным лицом.
З.13. Продукты, поступающие {в Учреждение от поставщикq доJDкны иметь
санитарно_эпидемиологическое закIIючение о соответствии LD( санитарным цравилам.
Качество прOдrктов проверяет кIIадовщик.
3.14. Не прrпrимilются продукты без сопроводитеJIьньDI документов, с истекшим
сроком храненшI, цризнаками портIи тары.

4. Организация питания воспитанников в группах
4.1. Организаlия питаниlI детей в цруппах осуществJIяется восIIитателем и вкJIючает
в себя:

- создание безопастьur условий при подцотовке к приему и во время приема
пIпци;

- формирование культурно-гигиени.IескLD( навыков дошкольников во время
приема пищи.
4.2. Получение пищи на групtý/ осуществJIяется младшим воспитателем сц)ого по
гр афику, утверждеtшому заведдощим Учреждением.
4.З. Прrвлекать воспитанников к поJýrчению пшци с rппцебпока категориtIески
запрещается.
4.4. Перед раздачей пищи детям младший восIIитатеJь обязан:

- цромыть cToJш горячей водой с мыльно-содовым раствором (либо д)угими
моющими средствами, разрешенными СанПиН)

_ тщатеJIьно вымыть руки;
- надеть спеIц,I{шIьную одежду дJIя поJý/ченvIяи рiвдаIм пищи;

- сервировать стоJIы в соответствии с цриемом пищи.
4.5. К сервцровке столов моryт привлекатъся дети с 4-х пет.



4.6. С цеJIью формlарования трудовьD( наtsыков, воспитанIдI самостоятеJIьности во
времЯ дежурстВа по столОвойц восШ.IтатеJIЮ необходИмо организовать рабоry
дежурньtх с поочеред{ым }л{астием каждого ребенка в соответствии с графиком.
4.7. Во BpeMrI рi}здачи п}щи категориtIески запрещается нахождение воспитанников в
обеденной- зоне, кроме дежурЕьrх.
4.8. Подача блпод и прием пищи в обед осуществJUIется в спед)дощем порядке:

_ во времr{ сервировки стопов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом,
салфетrшшды (на.птная со 2-ой младшей груггш);

- рiulJlивается ц)етье бrлодо,
_ расставJUIется закуска;
- подается первое бшодо;
_ воспитанники расс{Dкивitются за стоJIы;
- обед начинается с закуски;
_ после этого закусочные тареJIки убиралот, и дети приступt}ют к приему

первого бrдода;
- по окончании убираrотся со столов тарелки из-под первого;
- подается второе блподо;

_ црием шilци закашIивается приемом ц)етьего бrпода.
4,9. В группаХ раннегО возраста воспитатеJIи, младшие воспитатели докармJIивают

детей, у KoTopbD( не сформирован навык самостоятеJIъного приема пиши.
5. (Dинансовое обеспечение организации питания воспитанников

5,1, В расходах на оппату IIитани,I )литывllются затраты, на цродукты питаниlI.
5, 2, Финансовое обеспечение предоставления п}ilганшI ос)дцествJUIется :_ за счеТ средств, вносимъЖ родитеJUIми (законными представителями) в качестве
ежемесяtIной родатеrьской платы; -

- за счет средств бюдкета, предоставленнъD( на социatJIъную поддержку семей
(льготные категории) в форме оппаты содержаншI детей в УчрЬждении частиLIно или
полностью.
5,3, Средrесутоt{ная стоимостъ IIитанIбI оцредеJUIется, исходя из рекомендованного
рациона питан}UI детей дошкоJIъного возраста и норматива затрат за присмотр и уходза детьмИ согласнО ПостаноВленIдI Администрации го Спасск-rЩальний,
действующего на данньй период.
5,4, В слrrае непосещенIдI ребенком Учреждения по уважительной приtIине
стоимость IIиTaHLUI из род{тельокой платы искIIючается.
5,5, Внесение род,Iтепьской IIJIаты в Учреждение, осуществJI;Iется ежемесячно до 15Iмсла теIý,щего месяца, tý/тем перечиспения денежньж средств на расчетный счетУчреждения.

6. Порядок учета питания, поступления и контроля

6 1 в начале --.J;ffЖ'i;:'Ж."Йll"#'1Ъ;НТfrл* об организаIц.{и
питан}uI в Учреждении.
6,2, Воопитатеrпа В гр)дпаХ и ответствешlъй за IIитание осуществJIIIет учетпитающI.D(ся детей.
6,3, ЕжеДневнО ответственный за питание cocTaBJU{eT меню-раскпадцу на следующий
день, Меr*О составJIrtется на основании табеля посещаемости црисутствующих детей.6.4. При составпении меню-требования }лмтьтRаJотся.

- средIесУточньЙ набоР продуктов дJDI к{Dкдой возрастной группы;
- объем блrод для этих гругtп;



- нормы физиологическI,D( потребностей;
- нормы потеръ цри хоподной и тепловой обработке продуктов;
- вьtход готовьD( бrпод,
- нормы взаимозамешIемости црощrктов цри щ)иготовлении бшод;
- стоимость и наJIиtIие продуктов.

6.5. Меrrrо-требоваrше явJuIется основным документом дJIII приготовленш{ IIищи на
пищебпоке.
6.6. Менrо-требоваrшrе составJuIется ответственным за питание,
по.щtисывается заведrющим, поваром, IgIадовщиком.
6.7. На след5пощий день, в 8.30 ответствеrшьй за IIит{lние проверяет фактическое
присутствие воспитанников в груrшах, оформляет зiulвку и передает ее на пищеблок.
6.8. В случае снюкениlI численности детей до 2-х, закпадка продуктов дJIя

щ)иготовления пишIи щ)оизвод{тся согласно меню-требованr.шо, порции отпускаются
другим детям, как допоJшитеJIъное питrlние, в виде увеJIичения объема бпюда и дJI;I

суточной пробы.
6.9. В сJý/чае сни)кениlI численности детей свыше 4-х, завтрак вьцается в полном
объеме т.к. закпа,ща продуктов для приготовлениrI завц)ака производ,Iтся согласно
графика закIIадки ocHoBHbD( цродуктов в 7.00-7.З0, порции отгýiскаются другим детям,
как дополнитеJьное Iмтание, в виде увеJIшIени;I объема б.шода.

В сrцrчае снюкениl{ чиспенности детей свыше 4-х, производится возврат основньIх

цродуктов (мясо ч{р, молоко? масло, сахар, яfoда). С послед,тощим fiРиемом пищи
/обед, полдник/ дети, отсутствующие в }лIреждении, снимаются с питаниrI, а
прод)rкты, оставшиеся невостребоваrrrъпчrи, возвращаются на скпад по акту.
Возврат цродrктов, вьшисанньfх по меню дJIя цриготовпениl{ обеда, не производится,
если они прошjм куJпffIарную обработку в соответствии с технологией приготовления
детского питания:
- мясо, так как перед заклащой, производамой в 07.00 ч, рiвморtDкивают. Повторной
заморозке указаннаlI продушщя не подлежит;
- овощи, если они црошJм тепповую обработпцr;
- продукты, у которьD( срок реаJIизации не позвоJuIет их дальнейшее хранение.
6.10. Учет цродуктов ведется в журнале бракеража сырой цродукции. Запись
производятся на основании первиtIньж документов в колиtIественном и суммарном

выражении. В коrще месяца подсчитываются итоги. .Щля усиленIбI контроJIя над

расходованием продуктов IIитаниrI и упорядочения I.D( учета производится округление
до двух знаков пооле запятой:
- масло сJIивочное,
- масло раститеJIъное,
- хлеб и хлебобулочные издеJIи;I,
- ToMaTHaut паста,
- сухофрукты, конд.Iтерские издеJIи;I, мука;
до одного знака после заrrдтой:
- кр}дш, макароны,
- овощи и картофеlь,
_ фрукты,
- соки.
6.11. На.мсление оплаты за питание производится центрitпизованной бухгалтерией
Управпения образования на основании табеля посещаемости детей, которые
заполшIют педагоги. Число детодней по табелям посещаемости должно строго



соответсТвовать числУ детей, состоящID( на тIитаъми в меню-требовании,

щентраlп,Iзованнаl{ бухталтерия Управления образования, сверяя данные,

осущестВJUIет конТроль р аIIИонаJIьного расходованIбI средств,

6.12. Фrаrrансовое обеспечение IмтаниrI отнесено к компетенIши заведaющего

Учреждения, ведущего бlпrгалтера централизованной бухгалтерии Управления

образования.
6.|з. Расходы по обеспечетгию IIитани'I воспитанников вкJIючilются в оплатУ

род{теJUIм, рitзмер которой устанавпивается ПостановпенрUI Ддминистрации го

Спасск-.Щаrьний.
6.|4. в течение месяца в стоимости дневного palmoнa питаниrI ДОГý/скаются

небольшие откпонениl{ от установпенной суммы, но средняя стоимостъ дневного

рациона за месяц выдерживается не нюке установпенной,
7.Распрелеление прав и обязанностеЙ участников образОвательного И

воспитате.пьного процессов по организации питания воспитднников,

7. 1. ЗаведующIй Учрежделшtем:
-несеТоТВеТстВенносТьЗаорганиЗаIЦ{юIIиТанI,UIВоспитанникоВВсооТВеТсТВиис
норматиВнымИ правовымИ И щ)авовыми актаtvlи Российской Федерации,

федерапьными санитарными правипами и нормами, Уставом Учреждения и

настоящим Положением;
- обесПечиваеТ пршUIтие локаJIънъгх актов, предусмотренньк настоящим

Попожением;
- назначает из чисJIа работников Учреждения ответственного за организацию

питаниr{ в Учреждении;
- обеспечивает рассмотрение вопросов организации питаниlI воспитанников на

заседаниlIх родительских собраний, педагогиtIеском совете, административном

совещании при заведaющем;
- ежедневно утверждает меню требоваIме,
- контролирует состояние пищебпока, цри необходимости принимает меры к

замене устаревшего оборудованLuц его ремонту и обеспечению запасными частями;

- обеспечивает необходлмьй теrсущий ремонт помещений пищеблока;

- KoHTpoJpIpyeT собшодение требов аний СанПиН,
_ обеспеIIивает пищеблок доiтаточным коJIичеством СТОПОВОй И Ч}ЛХОННОЙ ПОСУ,Щr,

спецодеждоЙ, санитарно-гигиениL[ескими средствами, рitзделочным оборудованием и

уборочным инвентарем,
- заIшючает договоры на поставку продуктов питани,I,

7.2. Воспитатели:
- несут ответственность за организацию питания в цруппе;
- несут ответственность за достоверность сведений по коJIичеству воспитанников,

поданнъш на IIитание;
- ежеднеВно с 08.00 до 08.40 уточIrяют коJIи.Iество детей на текущий день;

- цредусматривilют в планах воспитатеJъной работы мероприяти,ц направпенные на

формиро*ание здорового образа жизни воспитанников, потребности в

aO*uo"poBaHHoM и рациональЕом питании, систематически выносят на обсуждение

в ходе родительских собрашшi воцросы обеспечения полноценного питаниlI

ВосПитанникоВ'ВоспитаниlIУнI,D(кУJБТУрно-гигиениtlескихнаВыкоВ'кУJьтУры
поведения во BpeMJ{ еды и т.д.
- вносят на обсуждение на заседаниях педагогического совета, совещаниях цри
заведrющем предложениlI По уJýлтшению IIитани,t;



- контролируют IIитание детей.
7. 3 . Род"raо" (зuоо*оr"ra щaдсru"r.еr-) "oc*ru**roou'- цредставJIяют заявление на цредоставление JIъгот по род,Iтельской плате;
_ своевременно вносят род.Iтельскую плату;
- обязуютсЯ своевременно сообщать воспитатеJIю о бопезни ребенка ипи его
временном отсутствии в Учреждении дJUI oIUITиII его с питания на период его
фактического отсутствия? а также цреДуцреждать медиIlинского рабоЪrп,lка и
воспитателя об имеющI,D(ся у ребен*u аооер"йеских реакциях на продrкты IIитаниJI,
подтв ержденньD( документально ;

- ведут разъяснитеJIьную рабоry со своими детьми по привитию им навыков
здорового образа жизни и правиJIьного питЕlниrl;
- впрilве знакомитъся с щ)имерным и ежедIевным меню, расчетами средств на
организацию питаниl{.
7.4. ответственный за питание:
7 .4.1. ОсуществJuIет конц)оJь:
- за работой работнrжов rшщеблока;
- качеством приготовлениlI IIищи, собrподение рецептур и технологиtIеских режимов;
- за маркировкой посу.щI на пlдцеблоке;
- за работой технологиLIеского оборулованLDt пищеблока;
_ за качеством продуктов IIитаниlt, посцшtlющID( в Учреждение;
- за правиjIьным хранением и собrлодением сроков Iд( реаJIизации;_ за IIитаНием воспИтанников, соблшодением натуралънъгх норм продуктов IIитани;I;
Ежедневно состав бракеражной комис.r" .rrйет пробу .oroui." бrпод за з0 минут
до раздачи их на црушы, с занесением результатов проверки в бракеражньй журнал;
!желневно iфедставJIrIет заведующ.rу на подпис" r"**-.ребование ;7,4,2, Вправе снять с реiшIизации блпода, цриготовленные с нарушениrIми санитарно-
эпидемиологическLD( требовашшi.
7,5. Повар
- осуществJUIет пр авиJБную организацию произв одств енного цр оце с с а на ггrrще блоке,
- осуществJIIIет руководство р аботой пер с oнilпa шпце бпока;
_ контропцрует качество продуктов IIитания, посryпающих на гпащеблок;
- )пrаствует в составлении перспективного и ежед{евного меню;
- обеспеЧиваеТ соблподеНие техноЛогии приГотовлениlI пI,шIи, норм закпадки сырья по
утвержденному руководитеJIем графиrсу:
7.00 - Mjlco, куры в первое бшодо;
7.З0 - масло в кашу, сахар дJu{ завтрака;
8.з0_9.00 мясо дтrя обеда: нарезка, црокрутка;
8.00 - тесто дJIя выпечки;
09.з0 - цродукТы в первое и второе бrподо (овощи, крупы);
11.00 - маспо во второе бшодо, сахар в третье бшодо;
14.З0- сахар дJuI полдника;
16.00- сахар, масло дIя ужш{а.
- ежедIеВно в сосТаве бракеражной комиссии цроводит бракераж готовой продукции
переД раздачей на цр)ппы; осуществJIIIет вьтлачу готовой Iмщи только с разрешенбIбракеражной комиссии, после сIUITиII пробы и записи в бракеражном лý.рнале
результатов оценки готовъtх блподi
- осуществJIIIет раздачу црол.ктов IIитани,I на црушIы, согласно нормам;



- несеТ ответственностЬ за соответствие объема приготовпенной пиши колшIеству
присутстВующих детей, о бъ ему р азовьIх порций.
7.6. Кладовщrдt:
7 6.т. Ведет )л{ет договоров на поставIry прод}rктов IIитанюI;
7 .6.2, Контроrшрует вьшоJIнение HaTypaJrънbж норм;
7.6.З- Контролирует ежемесячное выведение остатков на скJIаде.

!6 4 Реryлярно готовит зiUIвки на продукты питания поставщикам;
7,6,5' Поr,rrrимает цродaкты, продоВольственное сырье от постаВщиков, следит за I.D(
качеством, точностью веса, колиttеством, ассортиментом, н:UIичием документов(сертификатов, договоров, счет-факryр и др.)
7 .6.6. отвечает за санитарные нормы храненшI цродrктов;7,6,7, Вьцает црощлты иЗ *rrадоuой на пищеблок вьrмеренной маркировашrой
посулой в соответствии с утвержденным завед/ющим меню - требованием не позднее
17,00, согласно коJIиIIества детей на даrпъй рабочий лa*,", укiшанного в меню-
требовашти, под подписъ пришIвшего повара

8. Щокументация.
8,1, В Учреждеrп,rи доJDкны быть следующие документы по вопросам оргhнизации
питанIбI фегламентирующие и уlётные, подтверждающие расходы по питаншо):, Положеrшrе об организац}rи питания восIIитанников;

. Щоговоры на поставку цродуктов IмтаниrI;
, основное 10 дневное меню, вкIIючilющее меню-раскпад(у дJI5I возрастной

гр)дшы детей (от 1,5 до 3 лет и от 3-7 пет) технологиtIеские карты кулинарньж
издеrпrй (блюд);

, Меrпо-требование на кiDкдьй день . у**йем въIхода бшод дJUI возрастной
групгБl детей (от 1,5 до 3 лет и от З-7 пет),

, Журнал бракеража постулilющего цродовольственного сцрья и пищевьIх
цродуктов;

. Жиlнал бракеража готовой продукщ{и;

. Журнал KoHTpoJUI за температурным режимом холодильньIх камер и
холодильников;

8.2. В УчреждеНии доJDкНы бытЬ следующИе приказы по вопросам организации
питан}IrI:

, об утвержденииивведение в действие ПоложениlI по питанию;
, о введениив действие основного 10 дIевного меню дJUI воспитанников

дошкоJIьного обр аз ов ате JIьного )л{р еждениlI ;
, об организilцrи IмтаниrI восIIитанников (с укiванием ответственного за

организаIц{ю питанI4l[, членов комиссии по контроJIю за организацией питания;
графка выдачи пищи, графке закJIадки гrродуктов);

. О создании бракеражной комиссии;
' О НаЗНаЧеНИИ ОТВеТСТВеННОго за организаIцrи цроизводственного KoHTpoJuI;
. Q нiLзначении ответственного за снlIтие и хрilнение суточньгх проб.

8.3. На шлщеблоке необходrшrо иметь:
- инструкциипо 0хране Трудаи технике безопасности;
- инструкции по собшодению санитарно-противоэпидемиt{еского 

режима;- технологшIеские карты;
- памятки, графики,

9. Заключитепьные положения



9,1, Настоящее Положеrrие об организации IIитilния воспитанников явJDIетсялок€lJIьным нормативным актом У"р.*д.Й, rц)инимается на Общем собраниитрудового коJIпектива и утверждается прикi*lом заведлющего УчрежденI4rI.13,2, Все изменеЕ}Ut и допоJшениlI, вносимые в IIастоящее Положение, оформллотся в
ffiХТ"r,_r: 

фОРМе В СООТВеТСТВии действующим законодательством российской
13.З. Срок действия даrпrого Пс
пршUIти'I нового поспе "p;'Jr'ffi"i:#"ffi;" "*Ё"#Н." 1х.;Т;#отдельньrх Iцiнктов и разделов) в 

"";;;^"Ъедашtrии цредыдущая редакцшrавтоматиtIески утрачивает силу.


